
Getränke 

Teespezialitäten 

TEE VESCHIEDENE SORTEN                                                                 2,80 € 
Kräutergarten, Rooibos-Vanilla, Pfefferminze, Grüner Tea,  
Darjeeling Royal (Schwarztee) 

Kaffeespezialitäten 

TASSE BOHNENKAFFEE                                                                       2,50 € 

GROSSE TASSE BOHNENKAFFEE                                                        4,50 € 

ESPRESSO                                                                                            2,50 € 

DOPPELTER ESPRESSO                                                                        4,50 € 

MILCHKAFFEE                                                                                      4,00 € 

CAPPUCCINO                                                                                       3,90 € 

LATTE MACCHIATTO                                                                            4,50 € 

TASSE KAKAO                                                                                      4,50 € 

Alkoholfrei 

GRAPOS TAFELWASSER still oder spritzig Glas 0,3l   2,80 € 
        Glas 0,5l   4,80 € 

GRAPOS TAFELWASSER still Karaffe 1,0l   5,50 €  

LICHTENAUER MINERALWASSER medium Fl. 0,75l   5,50 € 

GRAPOS GINGER ALE 2,10 Glas 0,3l   3,50 € 

GRAPOS TONIC WATER 2,10 Glas 0,3l   3,50 € 

ORANGENLIMONADE Glas 0,3l   3,50 € 

ZITRONENLIMONADE 3,10 Glas 0,3l   3,50 € 

GRAPOS COLA 1,3,10 Glas 0,3l   3,50 € 

COCA COLA 1,3,10 Glas 0,3l   3,50 € 

GRAPOS APFELSAFT 3,10 Glas 0,3l   3,50 € 

GRAPOS FASSBRAUSE-HIMBEERE Glas 0,3l   3,50 € 
 

ALLE LIMONADEN UND COLA Glas 0,5l   5,50 € 



Säfte und Nektar 

ORANGENSAFT Glas 0,3l   3,90 € 

BANANENNEKTAR  12 Glas 0,3l   3,90 € 

SAUERKIRSCHNEKTAR Glas 0,3l   3,90 € 

RAHBARBERSAFT Glas 0,3l   3,90 € 

MANGOSAFT Glas 0,3l   3,90 € 

KIBA (Kirsch  / Banane) Glas 0,3l   3,90 € 

SCHWARZE JOHANNISBEERE  Glas 0,3l   3,90 € 

alle auch wahlweise  Glas 0,5l    6,90 € 

 

SCHORLE alle Säfte Glas 0,3l   3,50 € 
        Glas 0,5l   5,50 € 

Fassbier 

ZUNFTKELLER HAUSBIER Kellerbier (Naturtrübes Bier) 0,5l   4,90 € 

UR-KROSTITZER PILSENER 0,3l   3,40 € 
        0,4l   4,60 € 

BENEDIKTINER BAYRISCH HELL 0,5l   5,50 € 

BENEDIKTINER HEFE 0,3l   3,80 € 
        0,5l   5,50 € 
DIESEL Bier mit Cola 0,5l   5,50 € 
RADLER Bier mit Zitronenlimonade 0,5l   5,50 € 
 

Flaschenbier 

KÖSTRITZER SCHWARZBIER  0,33l   3,80 € 

BENEDIKTINER HEFE ALKOHOLFREI 0,5l   5,50 € 

BITBURGER PILS ALKOHOLFREI 0,33l   4,00 € 
RADLER ALKOHOLFREI 0,5l   5,50 € 
 

 



Offene Weißweine 0,2l 

GRAUBURGUNDER QUALITÄTSWEIN                                                    6,90 
Deutschland Saale-Unstrut, TROCKEN 
 

MÜLLER-THURGAU QUALITÄTSWEIN                                                    6,90 
Deutschland Saale-Unstrut, TROCKEN 

MÜLLER-THURGAU QUALITÄTSWEIN                                                    6,90 
Deutschland, LIEBLICH 

MÜLLER-THURGAU QUALITÄTSWEIN                                                    6,90 
Deutschland, Franken, HALBTROCKEN  

HAUSWEIN                                                                                              5,90 
TROCKEN  

Offene Rotweine 0,2l 

DORNFELDER QUALITÄTSWEIN                                                             7,90 
Deutschland, Saale Unstrut, TROCKEN 

DORNFELDER QUALITÄTSWEIN                                                             7,90 
Deutschland, Saale Unstrut, HALBTROCKEN 

DORNFELDER QUALITÄTSWEIN                                                             7,90 
Deutschland, LIEBLICH 

MERLOT IGP                                                                                            6,90 
Italien, Venetien, TROCKEN 

PRIMITIVO                                                                                               6,90 
Italien,  TROCKEN 
 

Offene Roséweine 0,2l 

PORTUGIESER WEISSHERBST QUALITÄTSWEIN       6,90 
Deutschland, Saale Unstrut, HALBTROCKEN 
 

BARDOLINO CHIARETTO CLASSICO DOP       6,90 
Italien, Venetien, TROCKEN 
 

 

 



Flaschenweine weiß 0,75l 

GRAUBURGUNDER QUALITÄTSWEIN                                                  24,00 
Deutschland Saale-Unstrut, TROCKEN 

MÜLLER-THURGAU QUALITÄTSWEIN                                                  24,00 
Deutschland, Franken, HALBTROCKEN  

MÜLLER-THURGAU QUALITÄTSWEIN                                                  24,00 
Deutschland Saale-Unstrut,, TROCKEN 

Flaschenweine rot 0,75l 

DORNFELDER QUALITÄTSWEIN                                                           26,50 
Deutschland, Saale Unstrut, TROCKEN 

DORNFELDER QUALITÄTSWEIN                                                           26,50 
Deutschland, Saale Unstrut, HALBTROCKEN 

PRIMITIVO     24,00 
Italien, TROCKEN 

Flaschenweine rosé 0,75l 

PORTUGIESER WEISSHERBST QUALITÄTSWEIN     26,50 
Deutschland, Saale Unstrut, HALBTROCKEN 
 

BARDOLINO     24,00 
Italien, TROCKEN 
 

 

 

 

 

 

 



Spirituosen 

Klare 
NORDHÄUSER DOPPELKORN 4cl   4,50 € 
MARILLE von Alpemschnaps 4cl   4,50 € 
WILLIAMS BIRNE von Alpenschnaps 4cl   4,50 € 

WODKA ABSOLUT 4cl   4,50 € 

LINIE AQUAVIT 4cl   4,50 € 

MALTESER 4cl   4,50 € 

Weinbrand/Cognac 
FEINER ALTER WILTHENER V.O.S.P. 4cl   4,50 € 

WILTHENER GOLDKRONE 4cl   4,50 € 
          

 

Whiskey - Grappa 
JIM BEAM 4cl   4,90 € 

GLENFIDDICH SPECIAL RESERVE 12 YEARS 4cl    7,50 € 

DIMPLE 15 YEARS 4cl   6,50 € 

GRAPPA 4cl   4,50 € 

Kräuterlikör - Liköre 
ECHTER LEIPZIGER ALLASCH - KÜMMELLIKÖR 4cl   4,50 € 

JÄGERMEISTER 4cl   4,50 € 

RAMAZZOTTI 4cl   4,50 € 

SCHIERKER FEUERSTEIN - HALBBITTERLIKÖR 4cl   4,50 € 

UNDERBERG 2cl   4,00 € 

LEIPZIGER BROTSCHNAPS 4cl   5,50 € 

 

 

 



Alkoholfreie Cocktails 

MANGOCOCKTAIL ALKOHOLFREI    5,90 € 
Mangosirup, Limetten, Minze und Soda 

HUGOLINO ALKOHOLFREI    5,90 € 
Holunderblütensirup, Limetten, Minze und Soda 

Cocktails 

CUBA LIBRE     7,50 € 
Weißer Rum, Limetten, Cola                                                                     

APEROL SPRITZ     7,50 € 
Aperol, Sekt, Soda 

HUGO     7,50 € 
Sekt, Holundersirup, Limetten und Minze 

GIN-TONIC, LONG HORN. LEIPZIG     7,90 € 
Leipziger Gin mit einer Note von Lindenblüten 

SARTI SPRITZ    8,50 € 
Sekt, Sarti, Sodawasser 

VODKA COLA    6,50 € 

WISHKEY COLA    6,50 € 

Aperitifs/Sekt/Prosecco 

MARTINI BIANCO/ROSSO    4,40 € 

ROTKÄPPCHEN SEKT trocken oder halbtrocken 0,1l   3,80 € 
         Fl. 0,75l 24,00 € 
 

         

 

 

 

 

 

 

 

 



Suppen und Vorspeisen 

1       TOMATENSUPPE                                                                         5,50 € 
cremige Tomatensuppe mit Sahne und fein abgeschmeckt mit 
Kräutern (D) 
creamy tomato soup with cream and finely seasoned with herbs 

2      SOLJANKA                                                                                   6,90 € 
hausgemachte Soljanka mit saurer Sahne und Zitrone 
homemade solyanka with sour cream 

3      WÜRZFLEISCH                                                                             8,50 € 
vom Schwein überbacken mit würzigem Käse und Brot (2,8,D,E,G,I,M) 
spiced pork baked with spicy cheese and bread 

4      GEBACKENER CAMEMBERT                                                        9,90 € 
mit Preiselbeeren dazu Brot (1,2,8,A,D,I,L) 
baked Camembert with cranberries and bread 

5      BRUSCHETTA CLASSICO                                                              5,90 € 
zwei Scheiben Ciabatta, Tomatenwürfel mit Olivenöl, Meersalz, 
Basilikum (I) 
two slices of ciabatta, diced tomatoes with olive oil, sea salt, basil 

Salate 

10     GEMISCHTER SALAT mixed salad                                       KLEIN 5,90 € 
                                                                                                GROSS 7,90 € 

11     SALAT MIT HÄHNCHENBRUST                                                  12,40 € 
versch. Blattsalate, Rispentomaten, Paprika, Gurke und Mais, 
Karotten, hausgemachter Käuter Vinaigrette,dazu Kräuterbrot (D,I,L) 
Chicken salad with mixed greens, vine tomatoes, bell peppers, 
cucumber, corn, carrots, homemade herb vinaigrette, and herb 
bread 

12     GRIECHISCHER SALAT                                                      KLEIN 7,90 € 
                                                                           GROSS 13,50 € mit Schafskäse, verschiedenen Blattsalaten,  

Rispentomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Zwiebeln und  
hausgemachter Käuter-Vinaigrette und dazu  
Kräuter-Brot (D,I,L) 
Mixed salad with feta cheese, various leaf lettuce, tomatoes, 
cucumbers, olives, peppers, onions, and homemade herb 
vinaigrette, served with herb bread 

14     SALAT MIT GEGRILLTEM LACHSFILET                                        17,90 € 
verschiedene Blattsalate , Rispentomaten , Paprika ,Gurke und 
Mais, Karotten, hausgemachter Kräuter, Vinaigrette dazu Brot 
(B,I,L) 
Salad with grilled salmon fillet, mixed greens, vine tomatoes, 
peppers, cucumber and corn, carrots, homemade herbs, 
vinaigrette and bread 

 
Wahlweise Extra Feta +2,90 € oder Hähnchen +4,90 € 



Hauptgerichte 
 

20    BAUERNFRÜHSTÜCK                                                                 12,90 € 
Omelette von drei Eiern mit deftigen Bratkartoffeln, Jagdwurst,  
(2,3,A,E) auch in der vegetarischen Version 
Three-egg omelette with hearty fried potatoes and hunting 
sausage also available in a vegetarian version 

21     SÜLZE NACH ART DES HAUSES                                                 14,90 € 
mit Remoulade, Bratkartoffeln (2,3,4,7,A,E,L) 
House-style aspic with remoulade and fried potatoes 

22     GEBRATENE LEBER VOM KALB                                                 19,90 € 
mit Apfel-Zwiebelschmelze und Kartoffelstampf (I,D) 
fried veal liver with apple and onion melt and mashed potatoes 

23     ZWIEBELSTEAK                                                                          17,90 € 
gegrilltes Schweinesteak mit Champignons, Zwiebeln und 
Bratkartoffeln  (I,E) 
Onion steak, grilled pork steak with mushrooms,onion, fried 
potatoes 

24    HÄHNCHENBRUSTFILET                                                            17,90 € 
mit Champignonrahm und Kartoffeltalern (D) 
Chicken breast fillet with mushroom cream and potato cakes 

25    RUMPSTEAK                                                                              24,90 € 
mit Buttergemüse und Bratkartoffeln (D,E) 
Rump steak with buttered vegetables and fried potatoes 

26    RINDERROULADE                                                                      22,50 € 
mit Apfelrotkohl und Klößen (1,2,3,8,E,I,L) 
Beef roulades with apple red cabbage and dumplings                    

27     STEAK AU FOUR MIT WÜRZFLEISCH                                        20,50 € 
zartes Schweinefleisch mit Champignons in herzhafter Sauce, 
mit Käse überbacken, serviert mit Kroketten und Buttergemüse 
(D,L,E,I) 
steak au four, tender pork with mushrooms in a hearty sauce, 
topped with cheese, served with croquettes and buttered 
vegetables 

28    SCHWEINEGESCHNETZELETES                                                  18,50 € 
geschnetzeltes vom Schwein mit hausgemachter Conac-Sauce, 
Zwiebeln, Paprika, mit Pommes frittes (D,L,E,I) 
Sliced pork with homemade Conac sauce, onions, peppers, and 
French fries 

29    SAUERBRATEN                                                                          20,90 € 
Rindersauerbraten mit Rotkohl und Klösen (L,E) 
Beef sauerbraten with red cabbage and dumplings 

30    PASTA POLO                                                                              14,90 € 
Penne mit Hähnchen, frischen Pilzen, hausgemachte 
Tomatensahnesauce und Parmesankäse (L,E) 
Penne with chicken, fresh mushrooms, homemade tomato 
cream sauce and Parmesan cheese 

 



Schnitzel 
Alle Schnitzel mit Panade 

40    SCHWEINESCHNITZEL                                                               16,80 € 
mit buntem Gemüse und Bratkartoffeln (2,3,A,D,E,L,M) 
Pork schnitzel with mixed vegetables and fried potatoes 

41     RAHMSCHNITZEL                                                                       18,90 € 
vom Schwein mit Champignon-Kräuter-Rahmsauce, 
Bratkartoffeln (2,3,A,D,E,L,M) 
Creamy pork schnitzel with mushroom and herb cream sauce, 
fried potatoes 

42    SCHWEINESCHNITZEL "HAMBURGER ART"                              18,90 € 
mit Spiegelei und Pommes (2,3,A,D,E,L) 
Pork schnitzel “hamburg style” with fried egg and fries 

44    WIENER SCHNITZEL                                                                  21,90 € 
feinstes Kalbfleisch mit Buttergemüse und Pommes (D,L,E,I) 
Wiener Schnitzel, finest veal with buttered vegetables and fries 

45    HÄHNCHENSCHNITZEL                                                             17,90 € 
fein paniert mit Buttergemüse und Pommes (D,L,E,I,A) 
Chicken schnitzel finely breaded with buttered vegetables and 
fries 

46    BERGSCHNITZEL PLATTE                                                           19,90 € 
ein paniertes Schnitzel vom Schwein und ein paniertes Schnitzel 
aus der Hähnchenbrust, belegt mit gehobeltem Bergkäse, dazu 
Pommes frites, Preiselbeeren (D,L,E,I,) 
Bergschnitzel plate a breaded pork schnitzel and a breaded 
chicken breast schnitzel, topped with shaved mountain cheese, 
served with French fries and cranberries 

47     ZWIEBELSCHNITZEL                                                                   17,50 € 
paniertes Schnitzel mit gebratenen Zwiebeln und Champignons 
dazu Pommes (L,E,I,A,) 
Onion schnitzel breaded schnitzel with fried onions and 
mushrooms served with fries 

48    OSSI SCHNITZEL                                                                         21,90 € 
paniertes Schnitzel mit Würzfleisch und Käse überbacken dazu 
Pommes (A,I,D,L) 
breaded schnitzel with spiced meat and cheese topped with fries 

49    SCHNITZEL JÄGER-ART                                                              18,90 € 
paniertes Schnitzel mit Bratensoße, Champingnons dazu 
Pommes (A,I,D,L) 
breaded schnitzel with gravy, mushrooms and fries 
 

        PILZRAHMSOSSE mushroom cream sauce                                        4,00 

        BRATENSOSSE gravy                                                                      4,00 

         

 



Fischgerichte 

60    ZANDERFILET                                                                            20,90 € 
auf Buttergemüse mit hausgemachter Dillsauce und 
Kartoffelstampf (B, D, E, I) 
Pike-perch fillet on buttered vegetables with homemade dill 
sauce and mashed potatoes 

61     GEGRILLTES LACHSFILET                                                           22,90 € 
mit Petersilienkartoffeln, Buttergemüse mit hausgemachter 
Dillsauce  (B,D,E) 
Salmon fillet with parsley potatoes, buttered vegetables with 
homemade dill sauce 

Vegetarisch 

70    DIEBSCHEN                                                                                15,90 € 
gebratene Klöße mit Champignon-Kräuterrahm und Rotkohl 
(2,3,8,E,I) 
fried dumplings with mushroom and herb cream and red 
cabbage 

71     PANIERTER KÄSE                                                                       16,90 € 
panierter Käse 2 Stück mit Buttergemüse und Pommes (I,D,L,E,C) 
breaded cheese 2 pieces with buttered vegetables and fries 

72     VEGETARISCHE GEMÜSEPFANNE                                             15,90 € 
mit verschiedenem Gemüse in einer Tomatensahnesauce dazu 
Basmatireis, Wahlweise auch vegan (D) 
Vegetable pan with various vegetables in a tomato cream sauce 
with basmati rice, optionally also vegan 

73     PASTA GEMÜSE                                                                         12,90 € 
Penne mit Gemüse in hausgemachter Tomatensahnesauce und 
Parmesankäse (I,D,L,E,C) 
Penne with vegetables in homemade tomato cream sauce and 
Parmesan cheese 

Kinderkarte 

100  FISCHSTÄBCHEN MIT KARTOFFELBREI   (A,B,D,I)                          10,90 € 
Fish fingers with mashed potatoes 

101   CHICKEN NUGGETS mit Pommes (A,I) with fries                                7,90 € 

102   PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL                                            10,90 € 
mit Pommes un Ketchup / Majo (A,I,2) 
Pork schnitzel with fries, mayo and ketchup 

103   PORTION POMMES mit Ketchup oder Mayo  (A,I) fries                        4,00 € 

104   KINDER NUDELTELLER                                                               7,90 € 
Penne mit hausgemachter Tomatensahnesauce und 
Parmesankäse (I,D,L,E,C) 
Penne with homemade tomato cream sauce and Parmesan cheese 



Dessert 

500  HELENES EISTRAUM                                                                   8,50 € 
zwei Kugeln Schokoladeneis auf zarten Birnenspalten, mit 
Schlagsahne und Schokosauce, dazu 2cl Eierlikör (A,E,G) 
Two scoops of chocolate ice cream on delicate pear slices, with 
whipped cream and chocolate sauce, served with 2cl egg liqueur 

501   KLEINER NUSS-GENUSS                                                              5,90 € 
eine Kugel Vanilleeis und eine Kugel Schokoeis mit 
Schlagsahne, Walnüssen und Schokosauce (A,E,G,H) 
one scoop of vanilla ice cream and one scoop of chocolate ice 
cream with whipped cream, walnuts and chocolate sauce 

502  VANILLE SPEZIAL                                                                         2,80 € 
eine Kugel cremiges Vanilleeis mit Kürbiskernöl (A, G, N) 
a scoop of creamy vanilla ice cream with pumpkin seed oil 

503  SCHOKO SOUFFLÉ                                                                       8,50 € 
mit Heißem Kern dazu Rote Grütze, Vanilleeis, Sahne und 
Schokosoße (A,E,G,N) 
chocolate soufflé with hot core, red fruit compote, vanilla ice 
cream, cream and chocolate sauce 

504  APFELRINGE IM BIERTEIG                                                           8,50 € 
2 Stück mit Zucker und Zimt, je eine Kugel Vanilleeis und 
Schokoeis dazu Schlagsahne (A,E,G,N) 
2 pieces with sugar and cinnamon, one scoop each of vanilla ice 
cream and chocolate ice cream with whipped cream 

 

 

         

 

 

                      
                       

 

 
 
 

 
 
 



 
1       mit "Farbstoff" 
2       mit "Konservierungsstoff" 
3       mit "Antioxidationsmittel" 
4       mit "Geschmacksverstärker" 
5       "geschwefelt" 
6       mit "Phosphat" 
7       mit "Süßungsmitteln" 
A      Eier 
B       Fisch 
C      Krebstier 
D      Milch 
E      Sellerie 
F      Sesam 
G      Schwefeldioxyd und Sulphite 
H      Erdnüsse 
I        glutenhaltiges Getreide 
J       Lupine 
K      Schalenfrüchte 
L       Senf 
M      Sojabohnen 
N      Weichtieres 


